




Лучшая система подготовки кадров 



Российская 

гостиничная 

ассоциация 

Национальная 

гильдия шеф 

поваров 

Московский филиал РМАТ - центр образования, науки и инноваций  

в метакластере гостеприимства и туризма  - ИЗМАЙЛОВО  



ВЫСШЕЕ ОБРАЗОВАНИЕ (бакалавриат)  

              Направления и профили подготовки 

  
  

Направления 

  

Профили 
  

ЕГЭ 

  

38.03.02 

Менеджмент 

1. Менеджмент гостиничных и ресторанных 

предприятий 

2.  Международный гостиничный менеджмент – 

программа         двойного   диплома РМАТ-VATEL (Франция) 

3.   Менеджмент туризма 

Русский язык 

Математика 

(профильный) 

Обществознание 

 19.03.04 

Технология 

продукции и 

организация 

общественного 

питания 

          Технология и организация ресторанного дела 

Русский язык 

Математика 

(профильный) 

Химия 

07.03.03 

Дизайн 

архитектурной 

среды 

         Дизайн архитектурной среды 

 

Русский язык 

Математика 

(профильный) 

Рисунок 

Композиция 



МЕЖДУНАРОДНЫЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ 

ПРОГРАММЫ 
 Бакалавриат  

Университетская группа VATEL (Франция) 

Юго-Западный университет прикладных наук (Финляндия) 

Университет прикладных наук г. Утена (Литва) 

Эгейский университет (Греция) 

Магистратура 
Миланский университет Бикокка (Италия) 

Университет Сорбонна-1 (Франция) 



Европейское приложение к диплому  

о высшем образовании 

Сокращенное обучение на 

базе профильного СПО 
 

По программам  

 Менеджмент гостиничных и 

ресторанных предприятий 

 Технология и организация 

ресторанного дела 

Очное обучение – 3 года 

Заочное обучение  - 3 года 6 мес. 

http://www.rmat.ru/wyswyg/image/vypuskniku/2010-2011/16062011_eurodiplom.jpg


Международные стажировки РМАТ 

Испания 

Турция Болгария 



ФАКУЛЬТЕТ  ГОСТЕПРИИМСТВА И 

ТУРИСТСКОЙ ИНДУСТРИИ 

      Студенты принимают участие в различных 

международных  и российских выставках и конкурсах  

профессионального мастерства. 



23-й Открытый Чемпионат Москвы по кулинарному 

искусству и сервису среди Юниоров 2019 год 

Золотая медаль в номинации 

 Тематический стол: презентация 

меню и стола, обслуживание гостей 

(официанты) -  сервис-класс.  

Серебрянная  медаль в номинации 

 в номинации Арт-класс: композиции 

из шоколада, 

Бронзовая медаль в номинации В1 - 

повара: приготовление холодной 

русской закуски в европейской подаче  



       Международная олимпиада молодых поваров, 

Индия 

2019 г. 

 

2018 г. 

 



 


