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Б1.Б.01 История 1 4 4 36 144 144 16 119 9 4 76 2 2 2 70 68 4 2 2 2 49 9 э

Б1.Б.02 Философия 2 4 4 36 144 144 16 119 9 4 144 6 6 2 2 119 9 э

Б1.Б.03 Иностранный язык (английский) 2 11 2 13 13 36 468 468 66 381 21 6 72 8 2 62 72 6 2 2 58 4 з 72 2 2 2 62 4 з 7 123 16 2 2 99 4 о 129 16 2 2 100 9 э

Б1.Б.04 Экономика 3 4 4 36 144 144 16 124 4 4 144 6 6 2 2 124 4 о

Б1.Б.05 Социология 1 3 3 36 108 108 12 87 9 3 108 4 4 2 2 87 9 э

Б1.Б.06 Менеджмент 3 3 3 36 108 108 14 85 9 3 108 4 6 2 2 85 9 э

Б1.Б.07 Маркетинг 3 3 3 36 108 108 12 87 9 3 108 4 4 2 2 87 9 э

Б1.Б.08 Математика 2 11 8 8 36 288 288 36 235 17 4 46 4 4 2 36 48 2 2 2 2 36 4 з 50 2 2 2 2 38 4 з 4 144 2 4 2 2 125 9 э

Б1.Б.09 Физика 11 6 6 36 216 216 28 170 18 6 60 4 4 2 50 79 2 4 2 2 60 9 э 77 2 2 2 2 60 9 э

Б1.Б.10 Экология 2 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 2 2 2 58 4 з

Б1.Б.11 Информатика 1 4 4 36 144 144 16 119 9 4 70 4 2 2 62 74 2 2 2 2 57 9 э

Б1.Б.12 Механика 2 4 4 36 144 144 18 117 9 4 144 4 10 2 2 117 9 э

Б1.Б.13 Биохимия 3 5 5 36 180 180 22 149 9 5 180 8 8 2 2 2 149 9 э

Б1.Б.14 Органическая химия 2 4 4 36 144 144 16 119 9 4 144 6 4 2 2 2 119 9 э

Б1.Б.15 Неорганическая химия 1 4 4 36 144 144 16 119 9 4 144 6 4 2 2 2 119 9 э

Б1.Б.16
Аналитическая химия и физико-химические методы 

анализа
2 4 4 36 144 144 16 119 9 4 144 6 4 2 2 2 119 9 э

Б1.Б.17 Физическая и коллоидная химия 3 5 5 36 180 180 18 153 9 5 180 8 4 2 2 2 153 9 э

Б1.Б.18 Технология продукции общественного питания 3 3 3 6 6 36 216 216 30 173 13 6 92 4 4 2 2 76 4 з 124 6 4 2 4 2 97 9 эр

Б1.Б.19
Организация производства на предприятиях 

общественного питания
4 4 4 4 36 144 144 14 121 9 4 144 6 2 4 2 121 9 эр

Б1.Б.20 Санитария и гигиена питания 4 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 2 2 2 58 4 з

Б1.Б.21
Проектирование предприятий общественного 

питания
5 5 4 4 36 144 144 16 119 9 4 144 4 6 4 2 119 9 эп

Б1.Б.22 Товароведение продовольственных товаров 3 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 4 6 2 2 90 4 о

Б1.Б.23 Безопасность жизнедеятельности 3 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 2 2 2 58 4 з

Б1.Б.24 Процессы и аппараты пищевых производств 4 4 4 36 144 144 14 121 9 4 144 4 6 2 2 121 9 э

Б1.Б.25 Физиология питания 2 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 2 2 2 58 4 з

Б1.Б.26 Теплотехника 3 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 2 2 2 58 4 з

Б1.Б.27 Электротехника и электроника 2 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 2 2 2 58 4 з

Б1.Б.28 Физическая культура и спорт 12 2 2 36 72 72 16 48 8 1 36 4 2 2 24 4 з 1 36 4 2 2 24 4 з

Б1.Б.29 Культурология 1 2 2 36 72 72 10 58 4 2 4 4 68 2 2 2 58 4 з

Б1.Б.30 Правоведение 2 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 2 2 2 58 4 з

Б1.Б.31 Начертательная геометрия, компьютерная графика 1 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 4 6 2 2 90 4 о

Б1.Б.32 Микробиология 3 3 4 4 36 144 144 18 117 9 4 144 6 6 4 2 117 9 эр

Б1.Б.33 Русский язык, культура речи и ораторское искусство 1 2 2 36 72 72 10 60 2 2 72 4 2 2 2 60 2 з

126 126 4536 4536 564 3705 267 39 328 18 4 16 10 280 697 22 4 26 18 18 555 54 379 14 4 8 10 10 303 30 36 663 22 4 30 12 12 544 39 633 22 4 34 12 12 510 39 37 524 22 12 14 8 8 434 26 808 36 8 24 18 14 660 48 10 72 4 2 2 2 58 4 288 10 8 6 4 242 18 4 144 4 6 4 2 119 9

Б1.В.01
Этическая и психологическая культура на 

предприятиях питания
2 3 3 36 108 108 12 87 9 3 108 4 4 2 2 87 9 э

Б1.В.02 Правовое регулирование в ресторанном деле 2 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 2 2 2 58 4 з

Б1.В.03
Научные основы применения холода в производстве 

пищевых продуктов
4 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 2 2 2 58 4 з

Б1.В.04 Пищевая биотехнология в ресторанном деле 4 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 2 2 2 58 4 з

Б1.В.05 Пищевые и биологически активные добавки 4 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 2 2 2 58 4 з

Б1.В.06 Логистика в ресторанном деле 2 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 2 2 2 58 4 з

Б1.В.07
Безопасность продовольственного сырья и 

продуктов питания
4 4 5 5 36 180 180 18 153 9 5 180 6 4 2 4 2 153 9 эр

Б1.В.08
Метрология, стандартизация и сертификация в 

ресторанном деле
4 4 4 36 144 144 16 119 9 4 144 6 6 2 2 119 9 э

Б1.В.09
Холодильная техника и технология в ресторанном 

деле
4 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 4 6 2 2 90 4 о

Б1.В.10

Система управления технологическими процессами 

и информационные технологии в общественном 

питании

4 5 5 36 180 180 16 155 9 5 180 6 6 2 2 155 9 э

Б1.В.11
Технология производства продукции на 

предприятиях индустрии питания
4 4 5 5 36 180 180 24 143 13 5 84 4 4 2 2 68 4 з 96 4 2 2 2 2 75 9 э

Б1.В.12
Контроль качества сырья и готовой продукции на 

предприятиях индустрии питания
5 5 5 36 180 180 22 149 9 5 180 8 10 2 2 149 9 э

Б1.В.13 Технология кулинарной продукции стран мира 5 4 4 36 144 144 18 117 9 4 144 6 4 4 2 2 117 9 э

Б1.В.14 Обслуживание на предприятиях питания 5 4 4 36 144 144 20 115 9 4 144 8 8 2 2 115 9 э

Б1.В.15 Оборудование предприятий общественного питания 4 4 4 36 144 144 16 119 9 4 144 6 6 2 2 119 9 э

Б1.В.16 Экономика предприятий общественного питания 5 6 6 36 216 216 20 187 9 6 216 8 8 2 2 187 9 э

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 3 4 4 144 144 22 104 18 4 104 10 2 2 81 9 40 4 2 2 23 9 э

Б1.В.ДВ.01.01
Профессиональный иностранный язык в 

ресторанном деле
3 4 4 36 144 144 22 104 18 4 104 10 2 2 81 9 40 4 2 2 23 9 э

Б1.В.ДВ.01.02 Социально-психологические основы гостеприимства 3 4 4 36 144 144 22 104 18 4 104 10 2 2 81 9 40 4 2 2 23 9 э

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 3 3 3 108 108 14 90 4 3 108 4 6 2 2 90 4 з

Б1.В.ДВ.02.01
Бухгалтерский учет, калькуляция в общественном 

питании
3 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 4 6 2 2 90 4 з

Б1.В.ДВ.02.02 Менеджмент ресторанных услуг 3 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 4 6 2 2 90 4 з

Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 4 4 5 5 180 180 24 143 13 5 84 4 4 2 2 68 4 з 96 4 4 2 2 75 9 э

Б1.В.ДВ.03.01 Химия пищевых продуктов 4 4 5 5 36 180 180 24 143 13 5 84 4 4 2 2 68 4 з 96 4 4 2 2 75 9 э

Б1.В.ДВ.03.02 История российской пищевой промышленности 4 4 5 5 36 180 180 24 143 13 5 84 4 4 2 2 68 4 з 96 4 4 2 2 75 9 э

Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 5 4 4 144 144 12 123 9 4 144 4 4 2 2 123 9 э

Б1.В.ДВ.04.01
Методы исследования свойств сырья и продуктов 

питания
5 4 4 36 144 144 12 123 9 4 144 4 4 2 2 123 9 э

Б1.В.ДВ.04.02 Информационные технологии в ресторанном деле 5 4 4 36 144 144 12 123 9 4 144 4 4 2 2 123 9 э

Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 5 4 4 144 144 14 121 9 4 144 6 4 2 2 121 9 э

Б1.В.ДВ.05.01
Фирменный стиль и дизайн предприятий 

общественного питания
5 4 4 36 144 144 14 121 9 4 144 6 4 2 2 121 9 э

Б1.В.ДВ.05.02 Организация сетевого ресторанного бизнеса 5 4 4 36 144 144 14 121 9 4 144 6 4 2 2 121 9 э

Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.6 5 3 3 108 108 14 90 4 3 108 6 4 2 2 90 4 о

Б1.В.ДВ.06.01 Кухни народов мира в ресторанном бизнесе 5 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 6 4 2 2 90 4 о

Б1.В.ДВ.06.02 Инновационные технологии в ресторанном бизнесе 5 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 6 4 2 2 90 4 о

Б1.В.ДВ.07 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.8 5 3 3 108 108 12 92 4 3 108 4 2 2 2 2 92 4 о

Б1.В.ДВ.07.01
Технология и организация лечебно-

профилактического и диетического питания
5 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 4 2 2 2 2 92 4 о

Б1.В.ДВ.07.02
Технология и организация дошкольного и 

школьного питания
5 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 4 2 2 2 2 92 4 о

Б1.В.ДВ.08 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.9 5 3 3 108 108 14 90 4 3 108 4 6 2 2 90 4 о

Б1.В.ДВ.08.01 Маркетинг на предприятиях питания 5 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 4 6 2 2 90 4 о

Б1.В.ДВ.08.02
Менеджмент безопасности предприятий индустрии 

питания
5 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 4 6 2 2 90 4 о

Физическая культура и спорт (элективные 

дисциплины)

1 Адаптивная физическая культура 2233 328 328 40 272 16 82 6 2 2 68 4 з 82 6 2 2 68 4 з 82 6 2 2 68 4 з 82 6 2 2 68 4 з

2 Спортивный туризм и ориентирование 2233 328 328 40 272 16 82 6 2 2 68 4 з 82 6 2 2 68 4 з 82 6 2 2 68 4 з 82 6 2 2 68 4 з

3 Фитнес аэробика 2233 328 328 40 272 16 82 6 2 2 68 4 з 82 6 2 2 68 4 з 82 6 2 2 68 4 з 82 6 2 2 68 4 з

87 87 3132 3132 372 2577 183 7 108 4 4 2 2 87 9 144 8 4 4 4 116 8 7 104 10 2 2 81 9 148 4 10 4 4 113 13 37 600 24 8 14 12 10 502 30 732 32 2 28 14 14 594 48 36 684 26 4 26 8 8 576 36 612 28 2 24 10 10 508 30

213 213 7668 7668 936 6282 450 39 328 18 4 16 10 280 697 22 4 26 18 18 555 54 379 14 4 8 10 10 303 30 43 771 26 4 34 14 14 631 48 777 30 4 38 16 16 626 47 44 628 22 12 24 10 10 515 35 956 40 8 34 22 18 773 61 47 672 28 8 16 14 12 560 34 1020 42 2 36 20 18 836 66 40 828 30 4 32 12 10 695 45 612 28 2 24 10 10 508 30

Б2.В.01(У)

Учебная практика (практика по получению 

первичных профессиональных умений и навыков, в 

том числе  первичных умений и навыков научно- 

исследовательской деятельности)

3 4 4 36 144 144 2 140 2 4 144 2 140 2 о

Б2.В.02(П)

Производственная практика (практика по 

получению профессиональных умений и опыта 

профессиональной деятельности)

4 6 6 36 216 216 2 212 2 6 216 2 212 2 о

Б2.В.03(Пд)

Производственная практика (практика по 

получению профессиональных умений и опыта 

профессиональной деятельности) - преддипломная 

практика

5 11 11 36 396 396 2 392 2 11 396 2 392 2 о

21 21 756 756 6 744 6 4 144 2 140 2 6 216 2 212 2 11 396 2 392 2

21 21 756 756 6 744 6 4 144 2 140 2 6 216 2 212 2 11 396 2 392 2

Б3.Б.01(Д)
Подготовка к процедуре защиты выпускной 

квалификационной работы
4 4 36 144 144 10 134 4 144 10 134

Б3.Б.02(Д)
Процедура защиты выпускной квалификационной 

работы
2 2 36 72 72 36 36 2 72 36 36

6 6 216 216 10 170 36 6 216 10 170 36

6 6 216 216 10 170 36 6 216 10 170 36

ФТД.В.01
Дипломатический протокол и этика деловых 

отношений в ресторанном деле
1 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 2 2 2 2 60 4 з

ФТД.В.02 Основы рационального питания 4 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 2 2 2 2 60 4 з

4 4 144 144 16 120 8 2 72 2 2 2 2 60 4 2 72 2 2 2 2 60 4

4 4 144 144 16 120 8 2 72 2 2 2 2 60 4 2 72 2 2 2 2 60 4

ФТД.Факультативы 

Вариативная часть 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

Базовая часть 

Блок 2.Практики 

Вариативная часть 

Вариативная часть 

Зимняя сессия Летняя сессия

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Базовая часть 

Установочная сессия
--

СРО

Итого

Курс 2 Курс 3 Курс 4

Зимняя сессия Летняя сессия Зимняя сессия Летняя сессия

Курс 5

Летняя сессия Зимняя сессия Летняя сессия
- - Форма контроля з.е.

Зимняя сессия
Итого акад.часов

КОНТАКТНАЯ РАБОТА СРО

Курс 1

Итого

КОНТАКТНАЯ РАБОТА СРО

Итого

КОНТАКТНАЯ РАБОТА СРО

Итого

КОНТАКТНАЯ РАБОТА СРО

Итого

КОНТАКТНАЯ РАБОТА СРО

Итого

КОНТАКТНАЯ РАБОТА СРО

Итого

КОНТАКТНАЯ РАБОТА СРО

Итого

КОНТАКТНАЯ РАБОТА СРО

Итого

КОНТАКТНАЯ РАБОТА СРО

Итого

КОНТАКТНАЯ РАБОТА СРО

Итого

КОНТАКТНАЯ РАБОТА СРО


